ГАОУ СПО ТО «ЗСГК» реализует следующие основные профессиональные образовательные программы по специальностям среднего профессионального образования (СПО) и профессиям начального профессионального образования (НПО):

1. Специальность СПО 030912 Право и организация социального обеспечения (на базе среднего общего образования), базовый уровень, нормативный срок освоения 1 год 10 мес., квалификация юрист:
	ОГСЭ.00
	Общий гуманитарный и социально-экономический цикл

	ОГСЭ.01
	Основы философии 

	ОГСЭ.02
	История

	ОГСЭ.03
	Иностранный язык

	ОГСЭ.04
	Физическая культура

	ОГСЭ.05
	Русский язык и культура речи

	ЕН.00
	Математический и общий естественнонаучный цикл

	ЕН.01
	Математика

	ЕН.02
	Информатика

	П.00
	Профессиональный  цикл

	ОП.00
	Общепрофессиональные дисциплины

	ОП.01
	Теория государства и права

	ОП.02
	Конституционное право

	ОП.03
	Административное право

	ОП.04
	Основы экологического права

	ОП.05
	Трудовое право

	ОП.06
	Гражданское право

	ОП.07
	Семейное право

	ОП.08
	Гражданский процесс

	ОП.09
	Страховое дело

	ОП.10
	Статистика


	ОП.11
	Экономика организации (предприятия)

	ОП.12
	Менеджмент

	ОП.13
	Документационное обеспечение управления

	ОП.14
	Информационные технологии в профессиональной деятельности

	ОП.15
	Безопасность жизнедеятельности

	ОП.16
	Правоохранительные и судебные органы

	ОП.17
	Основы энергосбережения

	ОП.18
	Основы предпринимательской деятельности

	ОП.19
	Защита прав потребителей

	ОП.20
	Психология общения

	ПМ.00
	Профессиональные модули

	ПМ.01
	Организационно-правовая деятельность

	МДК.01. 01
	Право социального обеспечения

	МДК.01.02
	Психология социально-правовой деятельности

	УП.1
	Учебная практика  

	ПМ.02
	Организационно-управленческая деятельность

	МДК.02. 01
	Организация работы органов и учреждений социальной защиты населения и органов ПФР 

	ПП.2
	Производственная практика (практика по профилю специальности)

	ПДП.1
	Производственная (преддипломная практика)


2. Специальность СПО 050141 Физическая культура (на базе основного общего образования  нормативный срок освоения 3 года 10 мес.; на базе среднего (полного) общего образования нормативный срок освоения 2 года 10 месяцев), повышенный уровень, квалификация учитель физической культуры:
	О.00.
	Общеобразовательный цикл

	ОДБ.00
	Базовые учебные дисциплины

	ОДБ.01
	Иностранный язык

	ОДБ.02
	Математика 

	ОДБ.03
	Информатика и ИКТ 

	ОДБ.04
	Обществознание (вкл. экономика и право)  

	ОДБ.05
	География  

	ОДБ.06
	Физика 

	ОДБ.07
	Химия 

	ОДБ.08
	Биология 

	ОДБ.09
	Искусство (МХК)

	ОДБ.10
	Физическая культура  

	ОДБ.11
	Основы безопасности  жизни  

	ОДП.00
	Профильные учебные дисциплины

	ОДП.01
	Русский язык

	ОДП.02
	Литература

	ОДП.03
	История

	ОГСЭ.00
	Общий гуманитарный и социально-экономический цикл

	ОГСЭ.01
	Основы философии

	ОГСЭ.02
	Психология общения

	ОГСЭ.03
	История

	ОГСЭ.04
	Иностранный язык

	ОГСЭ.05
	Физическая культура

	ЕН.00
	Математический и общий естественнонаучный цикл

	ЕН.01
	Математика

	ЕН.02
	Информатика и информационно- коммуникационные технологии в профессиональной деятельности

	П.00
	Профессиональный цикл

	ОП.00
	Общепрофессиональные дисциплины

	ОП.01
	Педагогика

	ОП.02
	Психология

	ОП.03
	Анатомия

	ОП.04
	Физиология с основами биохимиии

	ОП.05
	Гигиенические основы физической культуры и спорта

	ОП.06
	Основы врачебного контроля, лечебной физкультуры и массажа

	ОП.07
	Основы биомеханики

	ОП.08
	Базовые и новые виды физкультурно-спортивной деятельности с методикой тренировки

	ОП.09
	Правовое обеспечение профессиональной деятельности

	ОП.10
	Теория и история физической культуры

	ОП.11
	Безопасность жизнедеятельности

	ОП.12
	Психологические особенности публичного выступления учителя физической культуры

	ОП.13
	Экономика и менеджмент физической культуры и спорта

	ПМ.00
	Профессиональные модули

	ПМ.01
	Преподавание физической культуры по основным общеобразовательным программам

	МДК.01.01
	Методика обучения предмету "Физическая культура"

	УП.01.01.01
	Практика учебная

	УП.01.01.02
	Психолого-педагогическая практика

	ПМ.02
	Организация и проведение внеурочной работы и занятий по программам дополнительного образования в области физической культуры

	МДК.02.01
	Методика внеурочной работы и дополнительного образования в области физической культуры

	МДК.02.02
	Спортивное совершенствование по избранным видам спорта

	МДК.02.03
	Туристические тропы региона

	ПП.02.01.01
	Практика по профилю специальности

	ПМ.03
	Методическое обеспечение организации физкультурной и спортивной деятельности

	МДК.03.01
	Теоретические и прикладные аспекты методической работы педагога по физической культуре

	ПП.03.01.01
	Практика по профилю специальности

	ПДП
	Преддипломная практика


3. Специальность СПО 080114 Экономика и бухгалтерский учет (по отраслям) (на базе основного общего образования нормативный срок освоения 2 года 10 мес., на базе среднего (полного) общего образования нормативный срок освоения 1 год 10 месяцев), базовый уровень, квалификация бухгалтер:
	О.00.
	Общеобразовательный цикл

	ОДБ.00
	Базовые учебные дисциплины

	ОДБ.01
	Русский язык

	ОДБ.02
	Литература

	ОДБ.03
	Иностранный язык 

	ОДБ.04
	История 

	ОДБ.05
	Обществознание 

	ОДБ.06
	Естествознание  

	ОДБ.06.01
	Физика 

	ОДБ.06.02
	Химия 

	ОДБ.06.03
	Биология 

	ОДБ.07
	География  

	ОДБ.08
	Физическая культура  

	ОДБ.09
	Основы безопасности  жизни  

	ОДП.00
	Профильные учебные дисциплины

	ОДП.01
	Математика 

	ОДП.02
	Информатика и ИКТ 

	ОП.03
	Право 

	ОП.04
	Экономика 

	ОГСЭ.00
	Общий гуманитарный и социально-экономический цикл

	ОГСЭ.01. 
	Основы философии

	ОГСЭ.02
	История


	ОГСЭ.ОЗ
	Иностранный язык

	ОГСЭ.04
	Физическая культура

	ОГСЭ.05
	Русский язык и культура речи

	ОГСЭ.06
	Психология общения

	ЕН.00
	Математический и общий естественнонаучный цикл

	ЕН.01
	Математика

	ЕН.02
	Информационные технологии в профессиональной деятельности

	П.00
	Профессиональный цикл

	ОП.00
	Общепрофессиональные дисциплины

	ОП.01
	Экономика организации

	ОП.02
	Статистика

	ОП.ОЗ
	Менеджмент

	ОП.04
	Документационное обеспечение управления

	ОП.05
	Правовое обеспечение профессиональной деятельности

	ОП.06
	Финансы, денежное обращение и кредит

	ОП.07
	Налоги и налогообложение

	ОП.08
	Основы бухгалтерского учета

	ОП.09
	Аудит

	ОП.10
	Безопасность жизнедеятельности

	ОП.11
	Основы энергосбережения

	ОП.12
	Основы предпринимательства

	ОП.13
	Экономическая теория

	ОП.14
	АФХД

	ОП.15
	Бизнес-планирование

	ОП.16
	Компьютерный практикум по бухгалтерскому учету 1:С

	ПМ.00
	Профессиональные модули

	ПМ.01
	Документирование хозяйственных операций и ведение бухгалтерского учета имущества организаций

	МДК.01.01
	Практические основы бухгалтерского учета имущества организаций

	ПП.01
	Производственная практика (практика по профилю специальности)

	ПМ.02
	Ведение бухгалтерского учета источников формирования имущества, выполнения работ по инвентаризации имущества и финансовых обязательств организаций

	МДК.02.01
	Практические основы бухгалтерского учета источников формирования имущества организаций

	МДК.02.02
	Бухгалтерская технология проведения и оформления инвентаризации

	ПП.02
	 Производственная практика (практика по профилю специальности)

	ПМ.03
	Проведение расчетов с бюджетом и внебюджетными фондами

	МДК.03.01
	Организация расчетов с бюджетом и внебюджетными фондами

	ПП.03
	Производственная практика (практика по профилю специальности)

	ПМ.04
	Составление и использование бухгалтерской отчетности

	МДК.04.01
	Технология составления бухгалтерской отчетности

	МДК.04.02
	Основы анализа бухгалтерской отчетности

	ПП.04
	Производственная практика (практика по профилю специальности)

	ПМ.05
	Выполнение работ по профессии Кассир

	МДК.05.01
	Организация наличного и безналичного денежного обращения РФ

	МДК.05.02
	Порядок ведения кассовых операций и условия работы с денежной наличностью

	УП.05
	 Учебная практика

	ПДП.00
	Преддипломная практика


4. Специальность СПО 100114 Организация обслуживания в общественном питании (на базе среднего (полного) общего образования, нормативный срок освоения 2 года 10 мес.), базовый уровень, квалификация менеджер:
	ОГСЭ.00
	Общий гуманитарный и социально-экономический цикл

	ОГСЭ.01. 
	Основы философии

	ОГСЭ.02
	История

	ОГСЭ.ОЗ
	Иностранный язык

	ОГСЭ.03
	Физическая культура

	ЕН.00
	Математический и общий естественнонаучный цикл

	ЕН.01
	Математика

	П.00
	Профессиональный цикл

	ОП
	Общепрофессиональные дисциплины

	ОП.01
	Экономика организации

	ОП.02
	Правовое обеспечение профессиональной деятельности

	ОП.ОЗ
	Бухгалтерский учет

	ОП.04
	Документационное обеспечение управления

	ОП.05
	Финансы и валютно-финансовые операции организаций

	ОП.06
	Информационно-коммуникационные  технологии в профессиональной деятельности

	ОП.07
	Техническое оснащение организаций общественного питания и охрана труда

	ОП.08
	Иностранный язык в сфере профессиональной коммуникации

	ОП.09
	Безопасность жизнедеятельности

	ПМ.00
	Профессиональные модули

	ПМ.01
	Организация питания в организациях общественного питания

	МДК.01.01
	Товароведение продовольственных товаров и продукции общественного питания

	МДК.01.02
	Организация и технология производства продукции общественного питания

	МДК.01.03
	Физиология питания, санитария и гигиена

	УП.01
	Учебная практика

	ПП.01
	Производственная практика (по профилю специальности)

	ПМ.02
	Организация обслуживания в организациях общественного питания

	МДК.02.01
	Организация обслуживания в организациях общественного питания

	МДК.02.02
	Психология и этика профессиональной деятельности

	МДК.02.03
	Менеджмент и управление персоналом в организациях общественного питания

	УП.02
	Учебная практика

	ПП.02
	Производственная практика (по профилю специальности)

	ПМ.03
	Маркетинговая деятельность в организациях общественного питания

	МДК.03.01
	Маркетинг в организациях общественного питания

	УП.03
	Учебная практика

	ПП.03
	Производственная практика (по профилю специальности)

	ПМ.04
	Контроль качества продукции и услуг общественного питания

	МДК.04.01
	Стандартизация, метрология и подтверждение соответствия

	МДК.04.02
	Контроль качества продукции и услуг общественного питания

	УП.04
	Учебная практика

	ПП.04
	Производственная практика (по профилю специальности)

	ПМ.05
	Выполнение работ по профессии Официант 4 разряда

	МДК.05.01
	Обслуживание потребителей организаций общественного питания

	УП.05
	Учебная практика

	ПП.05
	Производственная практика (по профилю специальности)

	ПМ.06
	Выполнение работ по профессии Бармен 4 разряда

	МДК.06.01
	Организация и технология обслуживания в барах

	УП.06
	Учебная практика

	ПП.06
	Производственная практика (по профилю специальности)

	ПДП.00
	Преддипломная практика


5. Специальность СПО 100801 Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров, базовый уровень; нормативные сроки освоения – 2 года 10 мес. (на базе основного общего образования), 1 год 10 мес. (на базе среднего общего образования); квалификация товаровед-эксперт:

	О.00.
	Общеобразовательный цикл

	ОДБ.00
	Базовые учебные дисциплины

	ОДБ.01
	Русский язык     

	ОДБ.02
	Литература 

	ОДБ.03
	Иностранный язык  

	ОДБ.04
	История 

	ОДБ.05
	Обществознание 

	ОДБ.06
	Естествознание  

	ОДБ.06.01
	Физика 

	ОДБ.06.02
	Химия 

	ОДБ.06.03
	Биология

	ОДБ.07
	География  

	ОДБ.08
	Физическая культура  

	ОДБ.09
	Основы безопасности  жизнедеятельности  

	ОДП.00
	Профильные учебные дисциплины

	ОДП.01
	Математика 

	ОДП.02
	Информатика и ИКТ 

	ОП.03
	Право  

	ОП.04
	Экономика  

	ОГСЭ.00
	Общий гуманитарный и социально-экономический цикл

	ОГСЭ.01
	Основы философии 

	ОГСЭ.02
	История 

	ОГСЭ.03
	Иностранный язык  

	ОГСЭ.04 
	Физическая культура 

	ОГСЭ.05
	Русский язык и культура речи

	ЕН.00
	Математический и общий естественнонаучный цикл

	ЕН.01
	Математика  

	ЕН.02
	Экологические основы природопользования  

	ЕН.03
	Химия 

	П.00
	Профессиональный цикл

	ОП.00
	Общепрофессиональные дисциплины

	ОП.01
	Основы коммерческой деятельности  

	ОП.02
	Теоретические основы товароведения  

	ОП.03
	Статистика  

	ОП.04
	Информационные технологии в профессиональной деятельности 

	ОП.05
	Документационное обеспечение управления    

	ОП.06
	Правовое обеспечение  профессиональной деятельности 

	ОП.07
	Бухгалтерский учет  

	ОП.08
	Метрология и стандартизация 

	ОП.09
	Безопасность жизнедеятельности 

	ПМ.00
	Профессиональные модули

	ПМ.01
	Управление ассортиментом товаров

	МДК.01.01
	Основы управления ассортиментом товаров  

	МДК.01.02
	Использование энергоэффективных и энергосберегающих технологий в производственной сфере и быту 

	УП.01
	Учебная практика

	ПП.01
	Производственная практика (по профилю специальности)

	ПМ.02
	Организация и проведение экспертизы

	МДК .02.01
	Оценка качества товаров и основы экспертизы   

	УП.02
	Учебная практика

	ПП.02
	Производственная практика (по профилю специальности)

	ПМ.03
	Организация работ в подразделении организации

	МДК.03.01
	Управление структурным подразделением 

	МДК.03.02
	Основы предпринимательства 

	МДК.03.03
	Психология и этика деловых отношений  

	УП.03
	Учебная практика

	ПП.03
	Производственная практика (по профилю специальности)

	ПМ.04
	Выполнение работ по профессии Продавец продовольственных товаров

	МДК.04.01
	Розничная торговля продовольственными товарами 

	МДК.04.02
	Эксплуатация контрольно-кассовой техники   

	УП.04
	Учебная практика

	ПП.04
	Производственная практика (по профилю специальности)

	ПДП
	Преддипломная практика


6. Специальность СПО 190631 Техническое обслуживание и ремонт автомобильного транспорта (на базе среднего общего образования), базовый уровень, нормативный срок освоения 2 года 10 мес., квалификация техник:
	ОГСЭ.00
	Общий гуманитарный и социально-экономический цикл

	ОГСЭ.01
	Основы философии

	ОГСЭ.02
	История

	ОГСЭ.03
	Иностранный язык

	ОГСЭ.04
	Физическая культура

	ЕН.00
	Математический и общий естественнонаучный цикл


	ЕН.01
	Математика

	ЕН.02
	Информатика

	П.00
	Профессиональный цикл

	ОП.00
	Общепрофессиональные дисциплины

	ОП.01
	Инженерная графика

	ОП.02
	Техническая механика

	ОП.03
	Электротехника и электроника

	ОП.04
	Материаловедение

	ОП.05
	Метрология, стандартизация и сертификация

	ОП.06
	Правила безопасности дорожного движения

	ОП.07
	Правовое обеспечение профессиональной деятельности

	ОП.08
	Охрана труда

	ОП.09
	Безопасность жизнедеятельности

	ОП.10
	Информационные технологии в профессиональной деятельности

	ОП.11
	Основы исседовательской деятельности

	ОП.12
	Автотранспортное право

	ОП.13
	Основы дипломного проектирования

	ПМ.00
	Профессиональные модули

	ПМ.01
	Техническое обслуживание и ремонт автомобильного транспорта

	МДК.01.01
	Устройство автомобиля

	УП.01.01.01
	Учебная практика (Слесарная практика)

	УП.01.01.02
	Учебная практика (Токарная практика)

	УП.01.01.03
	Учебная практика  (Сварочная практика)

	УП.01.01.04
	Учебная практика  (Демонтажно-монтажная практика)

	МДК.01.02
	Техническое обслуживание и ремонт автомобильного транспорта

	УП.01.02.01
	Учебная практика  (Практика по техническому обслуживанию и ремонту автомобилей)

	ПП.01.02.01
	Производственная практика (по профилю специальности) 

	МДК.01.03
	Устройство, ТО и ремонт специализированного подвижного состава

	МДК.01.04
	Электронные системы управления автомобилем

	ПМ.02
	Организация деятельности коллектива исполнителей

	МДК.02.01
	Управление коллективом исполнителей

	УП.02.01.01
	Учебная практика

	ПП.02.01.01
	Производственная практика (по профилю специальности)

	МДК.02.02
	Деловая культура и психология общения

	МДК.02.03
	Основные составляющие маркетинга

	ПМ.03
	Выполнение работ по профессии Слесарь по ремонту автомобилей 4 разряда

	МДК.03.01
	Слесарное дело

	УП.03.01.01
	Учебная практика  (в мастерских колледжа (выполнение работ по профессии))

	ПДП
	Преддипломная практика


7. Специальность СПО 230115 Программирование в компьютерных системах (на базе среднего общего образования), базовый уровень, нормативный срок освоения 2 года 10 мес., квалификация техник-программист:

	ОГСЭ.00
	Общий гуманитарный и социально-экономический цикл

	ОГСЭ.01
	Основы философии 

	ОГСЭ.02
	История

	ОГСЭ.03
	Иностранный язык

	ОГСЭ.04
	Физическая культура

	ЕН.00
	Математический и общий естественнонаучный цикл

	ЕН.01
	Элементы высшей математики

	ЕН.02
	Элементы математической логики

	ЕН.03
	Теория вероятности и математическая статистика

	П.00
	Профессиональный цикл

	ОП.00
	Общепрофессиональные дисциплины

	ОП.01
	Операционные системы

	ОП.02
	Архитектура компьютерных систем

	ОП.03
	Технические средства информатизации

	ОП.04
	Информационные технологии

	ОП.05
	Основы программирования

	ОП.06
	Основы экономики

	ОП.07
	Правовое обеспечение профессиональной деятельности

	ОП.08
	Теория алгоритмов

	ОП.09
	Безопасность жизнедеятельности

	ОП.10 
	Охрана труда и техника безопасности

	ОП.11
	Администрирование и конфигурирование системы 1С:Предприятие

	ОП.12
	Компьютерная графика

	ОП.13
	Информационная безопасность и защита информации

	ОП.14
	Web-технологии

	ПМ.00
	Профессиональные модули

	ПМ.01
	Разработка программных модулей программного обеспечения для компьютерных систем

	МДК.01.01
	Системное программирование

	МДК.01.02
	Прикладное программирование

	ПП.01
	Производственная практика (по профилю специальности)

	ПМ.02
	Разработка и администрирование баз данных

	МДК.02.01
	Инфокоммуникационные системы и сети

	МДК.02.02
	Технология разработки и защиты баз данных

	ПП.02
	Производственная практика (по профилю специальности)

	ПМ.03
	Участие в интеграции программных модулей

	МДК.03.01
	Технология разработки программного обеспечения

	МДК.03.02
	Инструментальные средства разработки программного обеспечения

	МДК.03.03
	Документирование и сертификация

	ПП.03
	Производственная практика (по профилю специальности)

	ПМ.04
	Выполнение работ по профессии "Наладчик технологического оборудования"

	МДК.04.01
	Основы электротехники, электроники и цифровой схемотехники 

	МДК.04.02
	Установка и обслуживание аппаратного и программного обеспечения компьютерных систем

	МДК.04.03
	Модернизация аппаратного и программного обеспечения компьютерных систем

	УП 01
	Учебная практика

	ПДП
	Преддипломная практика


8. Специальность СПО 260103 Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий (на базе основного общего образования), базовый уровень, нормативный срок освоения 3 года 10 мес., квалификация техник-технолог:

	О.00
	Общеобразовательный цикл

	ОДБ.01
	Русский язык 

	ОДБ.02
	Литература

	ОДБ.03
	Иностранный язык

	ОДБ.04
	История

	ОДБ.05
	Обществознание (вкл. экономику и право)

	ОДБ.06
	Химия

	ОДБ.07
	Биология

	ОДБ.8
	Физическая культура

	ОДБ.09
	Основы безопасности жизнедеятельности

	ОДБ.10
	Математика

	ОДБ.11
	Информатика и ИКТ

	ОДБ.12
	Физика

	ОГСЭ.00
	Общий гуманитарный и социально-экономический цикл

	ОГСЭ.01. 
	Основы философии

	ОГСЭ.02
	История

	ОГСЭ.03
	Иностранный язык

	ОГСЭ.04
	Физическая культура

	ЕН.00
	Математический и общий естественнонаучный цикл

	ЕН.01
	Математика

	ЕН.02
	Экологические основы природопользования

	ЕН.03
	Химия

	П.00
	Профессиональный цикл

	ОП
	Общепрофессиональные дисциплины

	ОП.01
	Инженерная графика

	ОП.02
	Техническая механика

	ОП.ОЗ
	Электротехника и электронная техника

	ОП.04
	Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

	ОП.05
	Автоматизация технологических процессов

	ОП.06
	Информационные технологии в профессиональной деятельности

	ОП.07
	Метрология и стандартизация

	ОП.08
	Правовые основы профессиональной деятельности

	ОП.09
	Основы экономики, менеджмента и маркетинга

	ОП.10
	Охрана труда

	ОП.11
	Безопасность жизнедеятельности

	ПМ.00
	Профессиональные модули

	ПМ.01
	Приемка,   хранение   и   подготовка   сырья к переработке

	МДК.01.01
	Технология хранения и подготовки сырья

	УП.01
	Учебная практика

	ПП.01
	Производственная практика (по профилю специальности)

	ПМ.02
	Производство хлеба и хлебобулочных изделий

	МДК.02.01
	Технология производства хлеба и хлебобулочных изделий

	УП.02
	Учебная практика

	ПП.02
	Производственная практика (по профилю специальности)

	ПМ.03
	Производство кондитерских изделий

	МДК.03.01
	Технология производства сахаристых кондитерских изделий

	МДК.03.02
	Технология производства мучных кондитерских изделий

	УП.03
	Учебная практика

	ПП.03
	Производственная практика (по профилю специальности)

	ПМ.04
	Производство макаронных изделий

	МДК.04.01
	Технология производства макаронных изделий

	ПМ.05
	Организация работы структурного подразделения

	МДК.05.01
	Управление структурным подразделением организации

	УП.05
	Учебная практика

	ПП.05
	Производственная практика (по профилю специальности)

	ПМ.06
	Выполнение работ по профессии 16472 Пекарь 

	УП.06
	Учебная практика

	ПП.06
	Производственная практика (по профилю специальности)

	ПДП.00
	Преддипломная практика


9. Специальность СПО 260807 Технология продукции общественного питания (на базе основного общего образования), нормативный срок освоения 3 года 10 мес., (на базе среднего (полного) общего образования), нормативный срок освоения 2 года 10 мес., базовый уровень, квалификация техник-технолог:

	О.00
	Общеобразовательный цикл

	ОДБ.01
	Русский язык 

	ОДБ.02
	Литература

	ОДБ.03
	Иностранный язык

	ОДБ.04
	История

	ОДБ.05
	Обществознание (вкл. экономику и право)

	ОДБ.06
	Химия

	ОДБ.07
	Биология

	ОДБ.18
	Физическая культура

	ОДБ.09
	Основы безопасности жизнедеятельности

	ОДБ.10
	Математика

	ОДБ.11
	Информатика и ИКТ

	ОДБ.12
	Физика

	ОГСЭ.00
	Общий гуманитарный и социально-экономический цикл

	ОГСЭ.01
	Основы философии

	ОГСЭ.02
	История

	ОГСЭ.03
	Иностранный язык

	ОГСЭ.04
	Физическая культура

	ОГСЭ.05
	Русский язык и культура речи специалиста

	ЕН.00
	Математический и общий естественнонаучный цикл

	ЕН.01
	Математика

	ЕН.02
	Экологические основы природопользования

	ЕН.03
	Химия

	П.00
	Профессиональный цикл

	ОП.00
	Общепрофессиональные дисциплины

	ОП.01
	Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

	ОП.02
	Физиология питания

	ОП.03
	Организация хранения и контроль запасов сырья

	ОП.04
	Информационные технологии в профессиональной деятельности

	ОП.05
	Метрология и стандартизация

	ОП.06
	Правовые основы профессиональной деятельности

	ОП.07
	Основы экономики, менеджмента и маркетинга

	ОП.08
	Охрана труда

	ОП.09
	Безопасность жизнедеятельности

	ОП.10
	Использование энергоэффективных и энергосберегающих технологий и оборудования в производственной сфере и быту

	ОП.11
	Психология и этика профессиональной деятельности

	ПМ.00
	Профессиональные модули

	ПМ.01
	Организация процесса и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции

	МДК.01.01
	Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции

	УП.01
	Учебная практика

	ПП.01
	Производственная практика

	ПМ.02
	Организация процесса и приготовление  сложной холодной кулинарной продукции

	МДК.02.01
	Технология  приготовление сложной холодной кулинарной продукции

	УП.02
	Учебная практика

	ПП.02
	Производственная практика

	ПМ.03
	Организация процесса и приготовление сложной горячей кулинарной продукции

	МДК.03.01
	Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции

	УП.03
	Учебная практика

	ПП.03
	Производственная практика

	ПМ.04
	Организация процесса и приготовление сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

	МДК.04.01
	Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

	УП.04
	Учебная практика

	ПП.04
	Производственная практика

	ПМ.05
	Организация процесса и приготовление сложных холодных и горячих десертов

	МДК.05.01
	Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов 

	УП.05
	Учебная практика

	ПП.05
	Производственная практика

	ПМ.06
	Организация работы структурного подразделения

	МДК.06.01
	Управление структурным подразделением организации 

	МДК.06.02
	Организация обслуживания посетителей в предприятиях общественного питания 

	ПП.06
	Производственная практика

	ПМ.07
	Выполнение работ по профессии "Повар"

	МДК.07.01
	Теоретическое обучение по профессиональным модулям рабочей профессии "Повар" 

	МДК.07.02
	Организация процесса и приготовление диетических(лечебных) блюд и мучных кондитерских изделий 

	УП.07
	Учебная практика

	ПП.07
	Производственная практика

	ПМР.08
	Организация процесса и приготовление блюд национальных и зарубежных кухонь

	МДК.08.01
	Технология приготовления блюд кухонь народов мира 

	МДК.08.02
	Технология приготовления блюд национальных кухонь

	ПП.08
	Производственная практика

	ПДП
	Преддипломная практика


10. Профессия НПО 100701.01 Продавец, контролер-кассир (на базе среднего (полного) общего образования), нормативный срок освоения 10 мес., квалификации контролёр-кассир, продавец продовольственных товаров, продавец непродовольственных товаров:
	О.00
	Общеобразовательный цикл

	ОДБ.00
	Общеобразовательные дисциплины базовые

	ОДБ.01
	Русский язык

	ОДБ.02
	Литература

	ОДБ.03
	Иностранный язык

	ОДБ.04
	История 

	ОДБ.05
	Обществознание

	ОДБ.06
	Естествознание 

	ОДБ.06.01
	Физика

	ОДБ.06.02
	Химия

	ОДБ.06.03
	Биология 

	ОДБ.07
	География 

	ОДБ.08
	Физическая культура

	ОДБ.09
	Основы безопасности жизнедеятельности 

	ОДП.00
	Общеобразовательные дисциплины профильные

	ОДП.01
	Математика

	ОДП.02
	Информатика и ИКТ

	ОДП.03
	Право 

	ОДП.04
	Экономика

	ОП.00
	Общепрофессиональный цикл 

	ОП.01
	Основы деловой культуры

	ОП.02
	Основы бухгалтерского учета

	ОП.03
	Организация и технология розничной торговли

	ОП.04
	Санитария и гигиена

	ОП.05
	Безопасность жизнедеятельности

	ОП.06
	Основы предпринимательской деятельности 

	П.00
	Профессиональный цикл 

	ПМ.00
	Профессиональные модули

	ПМ.01
	Продажа непродовольственных товаров

	МДК.01.01.
	Розничная торговля непродовольственными товарами

	УП.01
	Учебная практика (производственное обучение) 

	ПП.01
	Производственная практика

	ПМ.02
	Продажа продовольственных товаров

	МДК.02.01
	Розничная торговля продовольственными товарами

	УП.02
	Учебная практика (производственное обучение)

	ПП.02
	Производственная практика

	ПМ.03. 
	Работа на контрольно-кассовой технике и расчеты с покупателями

	МДК 03.01.
	Эксплуатация контрольно-кассовой техники

	УП. 03. 
	Учебная практика 

	ПП.03. 
	Производственная практика 

	ФК.00
	Физическая культура


11. Профессия НПО 260807.01 Повар, кондитер (на базе основного общего образования), нормативный срок освоения 2 года 5 мес., (на базе среднего (полного) общего образования), нормативный срок освоения 10 мес., квалификация повар, кондитер:

	О.00
	Общеобразовательный цикл

	ОДБ.00
	Общеобразовательные дисциплины базовые

	ОДБ.01
	Русский язык

	ОДБ.02
	Литература

	ОДБ.03
	Иностранный язык

	ОДБ.04
	История 

	ОДБ.05
	Обществознание

	ОДБ.06
	Естествознание 

	ОДБ.06.01
	Физика

	ОДБ.06.02
	Химия

	ОДБ.06.03
	Биология 

	ОДБ.07
	География 

	ОДБ.08
	Физическая культура

	ОДБ.09
	Основы безопасности жизнедеятельности 

	ОДП.00
	Общеобразовательные дисциплины профильные

	ОДП.01
	Математика

	ОДП.02
	Информатика и ИКТ

	ОДП.03
	Право 

	ОДП.04
	Экономика

	ОП.00
	Общепрофессиональный цикл 

	ОП.01
	Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве

	ОП.02
	Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров

	ОП.03
	Техническое оснащение и организация рабочего места 

	ОП.04
	Экономические и правовые основы производственной деятельности

	ОП.05
	Безопасность жизнедеятельности 

	П.00
	Профессиональный цикл 

	ПМ.00
	Профессиональные модули

	ПМ.01
	Приготовление блюд из овощей и грибов

	МДК.01.01.
	Технология обработки сырья и приготовления блюд из овощей и грибов 

	УП.01
	Учебная практика (производственное обучение)

	ПП.01
	Производственная практика

	ПМ.02
	Приготовление блюд и гарниров из круп, бобовых, макаронных изделий, яиц.

	МДК.02.01
	Технология подготовки сырья и приготовления блюд и гарниров из круп, бобовых и макаронных изделий, яиц, творога, теста

	УП.02
	Учебная практика (производственное обучение)

	ПП.02
	Производственная практика

	ПМ.03. 
	Приготовление супов и соусов

	МДК 03.01.
	Технология приготовления супов и соусов.

	УП. 03. 
	Учебная практика 

	ПП.03. 
	Производственная практика 

	ПМ.04.
	Приготовление блюд из рыбы 

	МДК .04.01.
	Технология обработки сырья и приготовления блюд из рыбы

	УП. 04. 
	Учебная практика 

	ПП.04. 
	Производственная практика 

	ПМ.05.
	Приготовление блюд из мяса и домашней птицы 

	МДК 05.01.
	Технология обработки сырья и приготовления блюд из мяса и домашней птицы

	УП. 05. 
	Учебная практика 

	ПП.05. 
	Производственная практика 

	ПМ.06.
	Приготовление и оформление холодных блюд и закусок

	МДК.06.01.
	Технология приготовления и оформления холодных блюд и закусок

	МДК.06.02.
	Технология приготовления фуршетных блюд и закусок

	УП. 06. 
	Учебная практика 

	ПП.06. 
	Производственная практика 

	ПМ.07.
	Приготовления сладких блюд и напитков

	МДК 07.01.
	Технология приготовления сладких блюд и напитков 

	УП. 07. 
	Учебная практика 

	ПП.07. 
	Производственная практика 

	ПМ.08.
	Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий 

	МДК 08.01.
	Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий 

	МДК 08.02.
	Художественное оформление кондитерских изделий

	УП. 08. 
	Учебная практика 

	ПП.08. 
	Производственная практика 

	ФК.00
	Физическая культура


12. Профессия НПО 262023.01 Мастер столярного и мебельного производства (на базе основного общего образования), нормативный срок освоения 2 года 5 мес., квалификации столяр строительный, сборщик изделий из древесины:

	О.00
	Общеобразовательный цикл

	ОДБ.00
	Общеобразовательные дисциплины базовые

	ОДБ.01
	Русский язык

	ОДБ.02
	Литература

	ОДБ.03
	Иностранный язык

	ОДБ.04
	История

	ОДБ.05
	Обществознание

	ОДБ.06
	Химия

	ОДБ.07
	Биология

	ОДБ.08
	Физическая культура

	ОДБ.09
	ОБЖ

	ОД.П.00
	Общеобразовательные дисциплины профильные

	ОДП.01
	Математика

	ОДП.02
	Информатика и ИКТ

	ОДП.03
	Физика

	ОП.00
	Общепрофессиональный  цикл

	ОП.01
	Техническая графика

	ОП.02
	Электротехника

	ОП.03
	Материаловедение

	ОП.04
	Автоматизация производства

	ОП.05
	Экономика организации 

	ОП.06
	Безопасность жизнедеятельности 

	ПМ.00
	Профессиональные модули

	ПМ.01
	Изготовление шаблонов и приспособлений

	МДК.01.01
	Технология  изготовления шаблонов и приспособлений

	МДК.01.02
	Конструирование шаблонов

	УП.01
	Учебная практика

	ПП.01
	Производственная практика 

	ПМ.02
	Изготовление столярных и мебельных  изделий

	МДК.02.01
	Технология столярных и  мебельных работ

	МДК.02.02
	Конструирование столярных и мебельных изделий

	УП.02
	Учебная практика

	ПП.02
	Производственная практика 

	ПМ.03
	Отделка изделий из древесины

	МДК.03.01
	Технология отделочных и облицовочных работ

	УП.03
	Учебная практика

	ПП.03
	Производственная практика 

	ПМ.04
	Сборка изделий  из древесины

	МДК.04.01
	Технология сборочных работ

	УП.04
	Учебная практика

	ПП.04
	Производственная практика 

	ФК.00
	Физическая культура


