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УЧЕБНЫЙ ПЛАН 

для профессионального обучения школьников

«Изготовитель французских круассанов» Группа 3 - КРУ
на платформе  13235 Кулинар мучных изделий 

Форма обучения – дистанционная, лабораторно-практические работы  (профессиональная подготовка)  Срок обучения- 1  месяц
Планируемый уровень квалификации – Кулинар мучных изделий 4  разряд  
	№ п/п
	Наименование блоков 

и предметов
	Кол-во

часов
	Распределение часов

	
	
	дистанционно
	ЛПЗ
	29.10 – 03.11
	06.11 – 10.11
	12.11 – 17.11

	ОП
	Общепрофессиональный цикл
	11
	
	5
	6
	

	ОП.01.
	История возникновения круассанов
	1
	
	1
	
	

	ОП.02.
	Микробиология, санитария и гигиена   с основами товароведения продовольственных товаров   
	8
	
	2
	6
	

	ОП.03.
	Охрана труда
	2
	
	2
	
	

	ПМ 01.
	Изготовитель французских круассанов
	17
	
	21
	14
	2

	МДК  01.01
	Технология приготовления французских круассанов, расчет рецептуры.
	2
	
	
	2
	

	МДК  01.02
	Технология приготовление круассанов с фруктовой начинкой
	3
	4
	7
	
	

	МДК  01.03
	Технология приготовление круассанов с вареной сгущенкой и орехами дроблеными
	3
	4
	7
	
	

	МДК  01.04
	Технология приготовление круассанов ветчиной и сыром
	3
	4
	7
	
	

	МДК  01.05
	Технология приготовление круассанов с шоколадом
	3
	3
	
	6
	

	МДК  01.06
	Технология приготовление круассанов с творожной массой и фруктами
	3
	3
	
	6
	

	
	Квалификационный экзамен 
	
	2
	
	
	2

	
	Итого:  48 часов
	28
	20
	26
	20
	2


	Специалист по профориентации

 и трудоустройству выпускников
	С.А.Карамзина


