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УЧЕБНЫЙ ПЛАН 

для профессионального обучения школьников

«Дизайнер шоколадных конфет ручной работы» Группа 1 - ШК
на платформе  12901 Кондитер -   2 разряд
Форма обучения – дистанционная, лабораторно-практические работы  (профессиональная подготовка)  Срок обучения- 1  месяц
Планируемый уровень квалификации – Кондитер  2 квалификационный   разряд  
	№ п/п
	Наименование блоков 

и предметов
	Кол-во

часов
	Распределение часов

	
	
	дистанционно
	ЛПЗ
	13.05.2019-30.05.2019

	ОП
	Общепрофессиональный цикл
	4
	
	
	
	

	ОП.01.
	История шоколада. Ассортимент
	1
	
	
	
	

	ОП.02.
	Товароведная характеристика сырья
	2
	
	
	
	

	ОП.03.
	Подбор оборудования и инвентаря
	1
	
	
	
	

	ПМ 01.
	Дизайнер шоколадных конфет ручной работы
	12
	20
	
	
	

	МДК  01.01
	Технология изготовления  конфет из трюфельной массы
	2
	6
	6
	
	

	МДК  01.02
	Технология изготовления шоколадных конфет  из сухофруктов и орехов.
	2
	4
	2
	2
	

	МДК  01.03
	Технология изготовления шоколадных конфет «Рафаэлло».
	4
	4
	
	4
	

	МДК  01.04
	Технология изготовления мармелада в шоколаде.
	4
	4
	
	2
	2

	
	Квалификационный экзамен 
	
	2
	
	
	2

	
	Итого:  36 часов
	16
	20
	8
	8
	4


	Специалист по профориентации

 и трудоустройству выпускников
	С. А. Карамзина


